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ABSTRACT Il presente Workshop, promosso su richiesta del Ministero della Salute, ha lo scopo di aggiornare il sistema dei controlli nel settore della pesca primaria in 
Italia sotto il profilo legislativo, tecnico-scientifico, epidemiologico, diagnostico, di ricerca e dei sistemi informativi, al fine di migliorarne l'efficacia. L'evento offrirà 
l'opportunità di presentare il punto di vista di protagonisti del settore e sarà occasione di analizzare i punti di forza e le criticità della filiera. 
Nel corso dei lavori verranno valutati specifici interventi strategici che possono migliorare la gestione e l’efficacia dei controlli: la creazione di un database nazionale delle 
imbarcazioni e dei punti di sbarco; la revisione delle linee guida riferite alla normativa del settore; lo sviluppo di protocolli di cooperazione e ispezione tra Ministero della 
Salute, Aziende Sanitarie Locali  e Autorità portuali, per l'esecuzione dei controlli previsti dai Regolamenti (CE) n. 852/2004 e n. 853/2004. 
Le giornate di apertura del Workshop costituiscono il momento iniziale di un lavoro che proseguirà attraverso l'istituzione di appositi Working Group. Tali gruppi saranno 
composti da esperti del Ministero della Salute, delle Regioni, delle Aziende Sanitarie Locali, dei Centri di Referenza e degli II.ZZ.SS., delle Capitanerie di Porto con la 
collaborazione degli stakeholder. Le attività dei gruppi di lavoro si concluderanno a ottobre 2026 con una giornata finale in cui verranno esaminati i risultati dei lavori, 
che saranno condivisi, approvati e avviati all’attuazione con modalità concertate. 
 

Tipologia formativa: Formazione Residenziale 

DATA E SEDE: 22 giugno 2026 - Ministero della Salute – Auditorium Biagio D’Alba – Viale Giorgio Ribotta, 5 - Roma 
 

ORE FORMATIVE: n. 4 ore  

CREDITI ECM PREVISTI: n. 2,8 

PARTECIPANTI: n. 180  

OBIETTIVO ECM: Sicurezza e igiene alimentari, nutrizione e/o patologie correlate (23)  

OBIETTIVO GENERALE: Implementare l'efficacia dei controlli ufficiali in materia di sicurezza alimentare lungo la filiera della pesca attraverso la ridefinizione delle proce-
dure ispettive, l'armonizzazione delle linee guida nazionali e l'ottimizzazione del coordinamento tra le autorità competenti per garantire la tutela del consumatore. Obiet-
tivi specifici di conoscenza e competenza: 

• approfondire i criteri di verifica e audit previsti dai Regolamenti (CE) n. 852/2004 e n. 853/2004 sulle produzioni ittiche e nei punti di sbarco. 
• definire i criteri per la revisione delle linee guida nazionali di settore, finalizzate a uniformare i controlli igienico-sanitari sul territorio. 



• standardizzare le procedure operative di controllo ufficiale tramite lo sviluppo di protocolli condivisi di cooperazione e ispezione congiunta tra Ministero della 
Salute, Aziende Sanitarie Locali e Autorità portuali. 

• integrare l'uso dei sistemi informativi e del futuro database delle imbarcazioni come strumenti per la tracciabilità e la gestione del rischio alimentare. 
 

ACQUISIZIONE COMPETENZE TECNICO PROFESSIONALI:  

Al termine dell'evento, i partecipanti acquisiranno competenze multidisciplinari per: applicare gli aspetti legislativi, scientifici ed epidemiologici dei controlli ufficiali nel 
comparto ittico per la gestione del rischio sanitario. Utilizzare i sistemi informativi e i requisiti di tracciabilità (database imbarcazioni e punti di sbarco) per ottimizzare la 
vigilanza e la sicurezza alimentare. Armonizzare la normativa di settore in applicazione dei Regolamenti (CE) n. 852/2004 e n. 853/2004.Attuare protocolli condivisi di 
cooperazione e ispezione sinergica tra Ministero della Salute, ASL e Autorità portuali. 
 
DESTINATARI: Personale sanitario, tecnico e ispettivo operante nel Servizio Sanitario Nazionale, nelle Pubbliche Amministrazioni e negli Enti di ricerca deputati al controllo 
ufficiale, alla vigilanza igienico-sanitaria e alla tracciabilità della filiera ittica. 
PROFESSIONI ACCREDITATE ECM:  

✓ Medico Veterinario: tutte le discipline: igiene degli allevamenti e delle produzioni zootecniche; igiene prod. Trasf., commercial., conserv. e tras alimenti di ori-
gine animale e derivati; sanità animale  

✓ Farmacista: tutte le discipline 
✓ Biologo; 
✓ Chimico; 
✓ Tecnico della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro 
✓ Tecnico Sanitario di Laboratorio biomedico  
✓ Altre figure professionali non aventi obbligo dei crediti formativi ECM che operano nello specifico settore ad esempio: Tecnologo alimentare, Personale delle 

Autorità Portuali e delle Capitanerie di Porto etc.. 
 

QUOTA ISCRIZIONE: a titolo gratuito 

MODALITA’ DI ISCRIZIONE: registrazione attraverso il portale formazione.izsum.it  

METODOLOGIA DIDATTICA:  

✓ Serie di relazioni su tema preordinato; 
✓ Confronto e dibattito tra pubblico ed esperto  

 

MATERIALE DIDATTICO: slide delle relazioni ed altro eventuale materiale fornito dai docenti. 
 

STRUMENTI DI VALUTAZIONE CORSO:  

✓ Questionario di apprendimento on line; 
✓ Questionario di gradimento. 

 

 

https://formazione.izsum.it/eventi/2172


IL RILASCIO DEI CREDITI ECM SARA’ SUBORDINATO:  

✓ alla frequenza del 90% delle ore di formazione;  

✓ al superamento della prova di verifica di apprendimento.  È obbligatorio compilare il questionario di valutazione dell'apprendimento in modalità on line entro 3 

giorni dalla chiusura del Seminario: è concesso un solo tentativo ed è necessario raggiungere almeno la soglia del 75% delle risposte esatte;  

✓ alla compilazione del questionario di gradimento 

PROGRAMMA 

ORARIO RELAZIONI DOCENTI/ SOSTITUTI 

08:30 – 09:30 Registrazione partecipanti   

 

09:30 - 10:00 

 

Saluti Autorità 

Dott. Ugo Della Marta - Direttore Generale - Direzione Sicurezza 

Alimentare - Ministero della Salute 

Dott. Vincenzo Caputo – Direttore Generale Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale dell’Umbria e delle Marche “Togo Rosati” 

Comando generale delle Capitanerie di Porto - Guardia Costiera  

Dott. Roberto Nepomuceno Direttore Ufficio PEMAC III – Direzione 

Generale della pesca e dell’acquacoltura MASAF 

Moderatori: Lomolino Roberto (Ministero della Salute) - Barchiesi Francesca (Istituto Zooprofilattico Sperimentale dell’Umbria e delle Marche) 

 SESSIONE I: Il quadro normativo, istituzionale e lo stato dell'arte  

10:00 – 10:30 Igiene e sicurezza alimentare nel settore dei prodotti della pesca: normativa e criticità. Dott. Giuseppe Lediani – Ministero della Salute 
Sostituto: Dott. Roberto Lomolino - Ministero della Salute 

 

10:30 – 11:00 

 

Le capitanerie/guardia costiera in Italia: compiti e funzioni. 

C.V. (CP) Vittorio Giovannone - Comandante 4° Ufficio Controllo e 
Monitoraggio Pesca e Ambiente CCNP, FMC e CCNA: C.V. (CP) 
Sostituto: (CP) Christian Amin - Capitano di Fregata Reparto III – Piani e 
Operazioni Ufficio 4° - Controllo e Monitoraggio Pesca e Ambiente CCNP, 
FMC e CCNA 

11:00 – 11:30 Stato dell’Arte e criticità del settore pesca in Italia ed Europa 

Dott. Giuseppe Palma - Segretario Generale Assoittica 

Sostituto:  Dott. Luigi Errico - Dirigente Medico Veterinario  
ASL Brindisi  

11:30 – 12:00 Pausa 

 SESSIONE II: Esperienze regionali e modelli territoriali a confronto  

12:00 – 12:30 Esperienza Regione Sud Italia su prodotti della pesca 
Dott. Luigi Errico – Dirigente Medico Veterinario - ASL Brindisi   
Sostituto: Dott. Giuseppe Palma – Segretario Generale Assoittica 

12:30 – 13:00 Esperienza Regione Centro Italia su prodotti della pesca 

Dott. Alberto Angeloni – Tutela igienico sanitaria degli alimenti di origine 
animale Dirigente Veterinario Igiene Alimenti Origine Animale ASL Latina 
Sostituto: Dott.ssa Anna Giovanna Fermani - Tutela igienico sanitaria degli 
alimenti di origine animale Dirigente UOC Igiene Alimenti Origine Animale 
ASL Latina 



 

MODERATORI: 

✓ ROBERTO LOMOLINO – Direzione Generale dell'Igiene e della Sicurezza Alimentare e della Nutrizione (DGISAN) – Ministero della Salute; 

✓ FRANCESCA BARCHIESI - Responsabile Ce.Re.M - Istituto Zooprofilattico Sperimentale dell’Umbria e delle Marche “Togo Rosati”; 

DOCENTI:  

✓ ROBERTO LOMOLINO – Direzione Generale dell'Igiene e della Sicurezza Alimentare e della Nutrizione (DGISAN) – Ministero della Salute; 

✓ GIUSEPPE LEDIANI - Dirigente Veterinario presso Ufficio 2 Direzione Generale dell'igiene e della sicurezza alimentare - Ministero della Salute; 

✓ GIUSEPPE PALMA - Segretario Generale – Assoittica Italia;  

✓ VITTORIO GIOVANNONE - Comandante 4° Ufficio Controllo e Monitoraggio Pesca e Ambiente CCNP, FMC e CCNA: C.V. (CP);  

✓ CHRISTIAN AMIN - Capitano di Fregata - Comando Generale del Corpo delle Capitanerie di porto Reparto III – Piani e Operazioni Ufficio 4° - Controllo e Monitoraggio 
Pesca e Ambiente CCNP, FMC e CCNA 

✓ LUIGI ERRICO – Dirigente Veterinario – ASL Brindisi;  

✓ ALBERTO ANGELONI – Dirigente Veterinario – ASL di Latina; 

✓ ANNA GIOVANNA FERMANI – Dirigente Veterinario – ASL di Latina; 

✓ GIUSEPPE BARBERA – Dirigente Veterinario – Regione Friuli-Venezia Giulia; 

✓ MARTINA RICCI – Dirigente Veterinario – Regione Friuli-Venezia Giulia; 

✓ BIAGIO MAURO SCIARRA – Capitano di Fregata Cap Servizio Operativo – Capitaneria di Porto Di Roma Fiumicino 

✓ GIANCARLO ALESSANDRO CASTELLANA – Capitano di Corvetta – Capo Servizio Enti Capitale – Capo Sezione Demanio e Contenzioso – Capitaneria di Porto Di Roma 
Fiumicino. 

 
 

13:00 - 14:15 Pausa pranzo  

14:15 – 14:45 Esperienza Regione Nord Italia su prodotti della pesca 
Dott. Barbera Giuseppe – Regione Friuli-Venezia Giulia  

Sostituto: Dott.ssa Martina Ricci – Regione Friuli-Venezia Giulia 

14:45 – 15:15 Key Study Capitaneria di Fiumicino: favorevole interazione CP con ASL 

 (CP) Biagio Mauro Sciarra – Capitano di fregata - Cap Servizio Operativo - 

Capitaneria di Porto di Roma Fiumicino 

Sostituto: (CV) Giancarlo Alessandro Castellana –  Capitano di Corvetta - 

Capo Sezione Demanio e Contenzioso – Capitaneria di Porto di Roma 

Fiumicino 

15:15 – 15:45 Presentazione dei Working Group, confronto e dibattito e chiusura dei lavori 
Dott. Roberto Lomolino - Ministero della Salute, Dott. Giuseppe Lediani - 
Ministero della Salute; Dott.ssa Francesca Barchiesi – IZSUM - CEREM 
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AUTORE: Conferenza permanente per i rapporti tra lo Stato, le Regioni e le Province autonome di Trento e Bolzano. 
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